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Modele Série X6

1. Pour votre sécurité

1.1 Utilisation correcte

1.1.1 Machine a café

1. Les machines a boissons de la série X6 sont des machines commerciales congues
pour étre utilisées dans les endroits suivants

la restauration, les bureaux, les hétels, les magasins d'alimentation et

d'autres environnements similaires.

2. La série X6 est congue pour traiter les grains de café entiers, la poudre de cacao,
le lait en poudre et le lait frais.

3. La série X6 est congue pour une utilisation a l'intérieur mais ne convient pas a une
utilisation a I'extérieur.

1.2 Conditions préalables a I'utilisation de la machine a café

1. La série X6 est destinée a étre utilisée uniquement par du personnel qualifié.

2. N'utilisez pas les appareils de la série X6 ou les appareils complémentaires avant
d'avoir lu et compris la description correspondante.

3. Les machines a café en libre-service doivent toujours étre surveillées pour protéger
les utilisateurs.

4. N'utilisez pas la série X6 ou les unités complémentaires si vous n'étes pas familiarisé
avec les différentes fonctions.

5. N'utilisez pas la série X6 si la machine ou les accessoires n'ont pas été nettoyés ou
remplis comme prévu.

6. Les enfants de moins de 8 ans ne sont pas autorisés a utiliser la série X6 et les uni-
tés complémentaires. Aprées avoir appris a utiliser I'appareil en toute sécurité et compris
les risques d'une utilisation incorrecte. Les enfants de plus de 8 ans et les personnes
dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou qui ne sa-
vent pas suffisamment comment utiliser la machine peuvent utiliser la série X6 sous
surveillance constante.

7. N'installez pas la machine a café dans la zone du jet d'eau.

8. Nettoyez la machine a café au moins une fois par jour et utilisez uniquement les pas-
tilles de nettoyage et les détartrants fournis par Kalerm. Voir le chapitre 7 ou le manuel
de nettoyage et de détartrage pour plus de détails.

9. Lisez attentivement les instructions suivantes et suivez celles qui sont affichées pen-
dant I'entretien.

Voir le chapitre 7 ou le manuel de nettoyage et de détartrage pour plus de détails.
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Modele Série X6

1.3 Explication des symboles de sécurité

Le respect de ces consignes de sécurité est essentiel pour assurer la sécurité personnelle de
et I'intégrité de la machine. Les symboles et les mots de signalisation indiquent le niveau de dan-
ger de la maniére suivante:

ZSB AVERTISSEMENT

AVERTISSEMENT indique un danger potentiel qui, s'il est évité,
est susceptible d'entrainer la mort ou des blessures graves.

a

La mention ATTENTION fait référence a une situation dangereuse qui, si elle est évitée, ne peut
étre évitée,
peut entrainer des blessures mineures ou modérées.

of i~

L'AVIS attire I'attention sur le risque de détérioration des machines.

1.4 Questions générales de sécurité lors de I'utilisation d'une machine a café

Une mauvaise utilisation de la machine a café peut entrainer des risques potentiels.
pendant le fonctionnement. Pour éviter les blessures et les risques pour la santé,
veuillez respecter les conseils suivants lors de I'utilisation de la machine a cafe.

ZES AVERTISSEMENT

Risque pour la santé di a un choc électrique

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un cable ou un assemblage
spécial

disponible auprées du fabricant ou de son représentant.

1. Des cables d'alimentation, des fils ou des connecteurs endommagés peuvent provoquer des
chocs électriques.

2. Ne connectez pas de cables d'alimentation, de fils ou de connecteurs endommagés a l'alimen-
tation électrique.

3. Assurez-vous que l'appareil et le cordon d'alimentation ne se trouvent pas a proximité de surfa-
ces chaudes

comme les cuisinieres ou les fours a gaz ou électriques.

4. Veillez a ce que le cable d'alimentation ne soit pas torsadé et ne frotte pas contre des arétes
vives.

5. Il est interdit d'immerger la fiche d'alimentation dans I'eau ou dans d'autres liquides, ou de la
verser dans l'eau

de I'eau ou d'autres liquides sur la fiche d'alimentation. La fiche d'alimentation doit étre séche.

6. Les réparations ou I'entretien incorrects des systémes électriques peuvent entrainer une
électrocution sur le site.

7. Ne confiez les travaux d'entretien qu'a des personnes autorisées et possédant les qualifications
requises.
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& AVIS

Risque de suffocation

1. Les matériaux d'emballage en plastique peuvent provoquer la suffocation chez les enfants.
2. Veiller a ce que les enfants et les personnes souffrant de handicaps physiques, sensoriels ou
mentaux

n'avaient pas acces a des matériaux d'emballage en plastique.

& OPPOSITION

Risque de brialure

1. Les liquides chauds et la vapeur s'échappent pendant le nettoyage et peuvent provoquer des
bralures. Tenir les mains

a I'écart des sorties et des buses pendant cette opération.

2. Ne posez rien sur le plateau d'égouttage.

3. N'utilisez que des ustensiles appropriés pour boire.

4. Soyez toujours prudent avec les boissons chaudes.

5. EN CAS DE BLESSURE : Refroidir immédiatement la zone affectée et consulter un médecin,
en fonction de la gravité de la blessure.

& ATTENTION

Risque de blessure

1. Si des objets pénétrent dans le broyeur, des éclats peuvent étre projetés, ce qui peut entrainer
des blessures (

)-

2. Ne mettez jamais d'objets dans le broyeur.

& ATTENTION

Blessures par coupure/menaces

1. Les composants actifs a l'intérieur de la machine a café peuvent blesser les doigts ou les
mains.

2. Veillez a éteindre la cafetiére et a la débrancher avant de retirer le moulin

ou de pénétrer dans le module d'infusion.
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& ATTENTION

Irritation due au détergent

1. Les tablettes de nettoyage, le nettoyant pour systéme de lait et le détartrant

peuvent provoquer des irritations.

2. Respectez les avertissements de danger figurant sur I'étiquette du produit de nettoyage
concerné.

3. Eviter le contact avec les yeux et la peau.

4. Lavez-vous les mains apres avoir été en contact avec le produit de nettoyage. Si nécessaire,
consultez un médecin a |'adresse

5. Le produit de nettoyage ne doit pas pénétrer dans les boissons.

& ATTENTION

Risque pour la santé d a la formation de bactéries

1. Un nettoyage inadéquat peut entrainer I'accumulation de débris alimentaires dans l'appareil et
sur la buse,

contaminant les produits.

2. N'utilisez pas l'appareil s'il n'a pas été nettoyé conformément aux instructions.

3. Nettoyez I'appareil tous les jours selon les instructions.

4. Informer I'opérateur des mesures de nettoyage nécessaires.

5. Si l'appareil n'est pas utilisé pendant une longue période, des résidus peuvent s'accumuler.
Nettoyez I'appareil avant de I'utiliser.

6. L'utilisation d'un filire a eau pendant trop longtemps peut entrainer la formation d'algues. Rem-
placez le filtre & eau

lorsque l'appareil vous y invite.

7. Les grains de café, la poudre et le lait frais doivent étre périmés.

& ATTENTION

Risque de blessure mécanique

1. L'appareil doit étre placé en position horizontale.

2. L'appareil ne doit pas étre stocké a des températures inférieures a

zéro, a moins qu'il n'ait été complétement vidangé et vidé. Placer l'instrument a une température
d'environ 20°C pendant 2 a 4 heures en cas de gel de.
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2. Description de la machine

2.1 Présentation de la machine

Les machines a café de la série X6 sont disponibles avec de nombreuses options. Un exemple de confi-
guration est illustré ici.
Veuillez noter que votre machine a café peut différer de la configuration illustrée ici.

D e Bac a grains gauche
e ST T T T s s s s s s Le bon plateau a haricots
Re e fmm s Plateau pour le café moulu

............................................................... Panneau de contrdle

———————————————— Bec verseur pour le café et le lait

————————————————— Buse d'eau chaude
-l Plateau pour les gobelets

————————————————— Buse de vapeur

B ——————— Réservoir d'eau
B LT Bac a marc de café
_________________ Plateau d'égouttage
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Ouvrir le panneau de controle

Mélangeur
Interrupteur principal

Arriére de la machine

Connexion de I'antenne,
connexion optionnelle

USB
Raccordement a I'eau du robinet

Raccordement du cable d'alimentation
Connexion de la BDM a la
eau en tonneau
Raccordement du réfrigérateur .
pour le sirop et le lait Raccordement de la tuyauterie

a l'eau du tonneau

Raccordement du tuyau d'évacuation des eaux usées

06



Modele Série X6

2.2 Interface utilisateur de I'écran
La série X6 est disponible avec trois types d'interfaces utilisateur - standard, libre-service

et professionnelle - pour répondre aux besoins de différents scénarios. Voir page 41 pour la maniére
spécifique de changer d'interface.

2.2.1 Interface standard

S 2] Cliquez sur l'icéne "Membre" pour commencer a configurer la fonc-
tion de membre
: g 'f “g_‘ g L'interface standard est congue pour étre utilisée par un opérateur
non professionnel ou par du personnel professionnel.
S e A e . e oot AU,
ey lowees memml Gha e La fonction membre peut étre exécutée dans le coin supérieur droit
& de I'écran.

2.2.2 Interface libre-service

Sélectionnez rapidement votre langue ici (quatre langues différen-
tes sont disponibles)

Spécialement congu pour étre utilisé dans des scénarios de libre-
-service, tels que les boutiques de petit-déjeuner et les hotels.

L'utilisateur peut rapidement sélectionner une langue dans le coin
supérieur droit de I'écran sans accéder au menu.

Il est généralement utilisé dans des scénarios commerciaux et la
machine doit étre confiée a un personnel de service professionnel.

La poursuite de la commande est disponible dans cette interface.
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2.2.4 Symboles a I'écran

Symbole Marque Description
Membre Acceés aux parameétres d'adhésion
Logo Logo Accés aux parametres du menu
L4 Curseur Conseils pour la page des boissons et la page actuelle
Ajouter Ajouter des boissons
. Sortie Fermer la page actuelle
Avis Afficher les notifications
@8 Température de la chaudiére Afficher la température de la chaudiére

Température du bloc thermique | Afficher la température du bloc thermique

~
N
=

Affichage de I'état de fonctionnement de I'unité

J Position de I'unité de cuisson )
de cuisson actuelle

&

Message d'erreur Afficher le message d'erreur
Débit d'eau Affichage du débit d'eau actuel, unité : ml/s
. La boisson est "inactive" et ne peut pas étre
Inactif ] .
préparée.

2.2.5 Symboles dans les menus

Symbole Marque Description
. Retour a la page principale. Pour accéder a nouveau au
Sortie "
menu, vous devez saisir votre code PIN.
, . Retour a la page principale. Il n'est pas nécessaire de saisir
m Page d'accueill . R
un code PIN pour accéder a nouveau au menu.
La sélection L'élément est sélectionné ou active.
Editer par La modification de cet élément est autorisée.
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L'étendue de la livraison peut varier en fonction de la configuration de I'appareil.

Tuyau de raccordement 1
pour I'eau du robinet
Raccordement a I'eau

. 2
du robinet
Tuyau pour I'évacuation des 1
eaux usées
Clé 1
Tuyau a lait 1
Manuel de I'utilisateur 1
NTC 1

09
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2.4 Données techniques

Dimensions de I'écran 10,1 pouces
Capacité de la chaudiére 0,7 litre
Capacité du réservoir d'eau 4 litres
Capacité du bac d'égouttage 2 litres
Capacité du réservoir a café 45 piéces

Hauteur de I'écoulement du café

Hauteur 1=100 millimétres
Hauteur 2=160 millimétres

Pression d'eau admissible

0.5~6 bar

Capacité du réservoir a café gauche 1200g

Capacité du bon conteneur a café 1200g

Capacité du réservoir de café moulu 1500g

Capacité du récipient a café moulu /

Type d'alimentation 220-240V  50/60Hz
Puissance nominale 2500W

Dimensions de la machine 560mmX380mm X690mm
Poids net 30kg

Niveau sonore <70dB

Selon le modele et le point de vente de la machine, la fonction IOT est optionnelle.

Pour plus d'informations, veuillez contacter le service clientele.

Fréquence radio et paramétres

GSM Non pris en charge | Pise en charge du GPRS : [JOUI M NON
Supporte EDGE . JOUl ENON

CDMA Non pris en charge cdma2000 Non pris en charge

WCDMA Non pris en charge

TD-SCDMA Non pris en charge

TD-LTE EB38 HB39 HB40 EB41

LTE FDD EBl HNB3 HNEB5 HNEB7 HB38 HB20

5G Non pris en charge

GPS Soutenu par

WLAN W2.4GHz W5.1GHz W5.8GHz

Bluetooth W2.4GHz EBR MEDRMELE(M4.0 (15.0)

Détails de la section WLAN

10
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Systéme de
soutien

W2.4GHz:

H3802.11b W802.11g M802.11n M802.1lax

HW5.1GHz:

W802.11a M802.11n M802.11ac M802.11ax

W5.8GHz:

H802.11a M802.11n MW802.11ac M802.11ax

Largeur de ban-
de occupée

2.4GHz: WM20M

W 40M

5.1GHz: m20M

W 40M H30M

1160M

5.8GHz: E20M

W 40M E80M

Les paramétres techniques radio et la gamme de fréquences de la machine

sont adaptés uniquement a la configuration loT. Contactez le service clientéle

plus de détails.

LTE FDD:QPSK/16QAM
TD-LTE :QPSK/16QAM

DL:791-821MHz

TD-LTE :

Band 38:2570-2620MHz
Band 39: 1880-1920MHz
Band 40: 2300-2400MHz
Band 41: 2555-2655MHz
BT:2.400-2.4835GHz
GPS:

1574.397-1576.443 MHz
WLAN:

2.400-2.4835GHz
5.150-5.350GHz
5.725-5.850GHz

Mode BT:GFSK, 1t/4-DQPSK, 8-DPSK
modulation | WLAN:DBPSK/DQPSK/CCK/BPSK/QPSK/16QAM/64QAM/256QAM
TECHNIQUE . Puissance trans- Puissance trans-
PARAMETRES Gamme de fréquences mise mise
LTEFDD:
Band 1
UL: 1920-1980MHz
DL:2110-2170MHz
Band 3:
UL: 1710-1785MHz
DL: 1805-1880MHz
Band 5: LTE FDD: LTE FDD:
UL: 824-849MHz <20/15/10/5/3/1.4 | 23dBm=*2.7dB
DL: 869-894MHz MHz TD-LTE:
Band 7: TD-LTE: 23dBm=2.7dB
UL:2500-2570MHz <20/15/10/5MHz BT:
DL:2620-2690MHz BT: <20dBm(EIRP)
Band 8: < 2MHz WLAN:
Cible UL:880-915MHz WLAN: <20dBm(EIRP)
valeur DL:925-960MHz < 20MHz <20/23dB-
Band 20: < 40MHz m(EIRP)(nonsup-
UL:832-862MHz < 80MHz portTPC)

<33dBm(EIRP)
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3. Installation

3.1 Conseils pour l'installation

1. Seul un technicien qualifié peut installer I'appareil.

2. Le fabricant n'est pas responsable des blessures causées par une mauvaise insta-
llation de I'appareil.

3. les accessoires d'origine doivent étre utilisés pour l'installation.

4. Le personnel d'installation effectuera la premiére mise en service de la machine a
café

et vous guidera a travers les fonctions de base.

Si vous avez des questions, veuillez contacter le service clientéle.

3.2 Dimensions
Unité de mesure : millimétre
Espace de connexion optionnel via une découpe dans le comptoir pour

eau, électricité, égouts
Trou de 60 mm

(@) |
LO
® o
Position des
pieds
S 32 8 (%) @ | @ IR g 3
O Lo LN LO o € g L LN Ln O

304
414




Modéele Série X6

539

Plateau pour les
grains de café

785

café moulu
7
\ N /
Interrupteur
secteur

Plateau pour le

bouton de com-
mutation

Interface MDB

Trou d'évacua- L

tion

Raccordement a I'eau

o 9 —n YU
< © ! !
o — o 2
(@] N N
11 1
— 381
<
Vo]
— T T
Entrée du tuyau
pour le lait
é R=
o]
Interface d'ali-
mentation
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3.3 Lieu d'installation

1. Le lieu d'installation doit étre sec et protégé des projections d'eau.

2. La machine a café peut toujours laisser échapper de la condensation, de I'eau ou
de la vapeur.

3. Ne pas utiliser la machine a café a I'extérieur.

4. La machine doit étre placée sur une surface solide, plane et résistante a la chaleur.
5. La température ambiante doit étre comprise entre 5 °C et 35 °C.

3.4 Raccordement électrique

1. Le raccordement au réseau doit correspondre a la tension, a l'intensité et a la fréquen-
ce indiquées sur la plaque signalétique de I'appareil. L'installation de fiches électriques
incorrectes ou inadaptées peut entrainer des courts-circuits et des incendies. La fiche ne
doit étre choisie et installée que par un personnel qualifié.

2. Le X680C n'est électriguement slr que s'il est correctement mis a la terre conformé-
ment aux régles de sécurité électrique en vigueur. Vérifiez la conformité et, en cas de
doute, faites vérifier le cablage par un personnel qualifié.

3. Le fabricant n'assume aucune responsabilité pour les dommages causés par une
mauvaise mise a la terre ou une mauvaise utilisation du bloc d'alimentation.

4. |'utilisateur n'a pas besoin de modifier quoi que ce soit pour faire passer le produit entre
50 et 60 Hz.

Le produit peut s'adapter a la fois a 50 et 60 Hz.

3.5 Raccordement a I'eau

La série X680 est disponible avec une alimentation en eau par réservoir, robinet ou to-
nneau. L'alimentation en eau par le réservoir et le robinet sont des configurations stan-
dard une fois que l'installation en usine est terminée. L'alimentation en eau standard se
fait a partir du réservoir.

3.5.1 Qualité de I'eau

Dureté totale 4 -8 dH GH

70 - 140 ppm (mg/l)
Dureté des carbonates 3-6 dH KH / 50-105 ppm (mg/l)
Acidité/valeur pH 6.5-7.5 pH
Teneur en chlore <25mg/l
TDS 30 - 150 ppm (mg/l)
Conductivité électrique 50-200 uS/cm (microsiemens)
Teneur en fer <0.3mg/l

Pour garantir la qualité de I'eau requise, un systéme de filtrage de I'eau doit étre
installé.
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3.5.2 Raccordement a lI'alimentation en eau

La distance entre I'appareil et le raccordement a I'eau ne doit pas dépasser 1 métre
(n'utilisez que le tuyau d'origine fourni pour raccorder l'appareil). La pression de
I'eau doit étre comprise entre 2 et 6 bars. Si la pression de I'eau est supérieure a 6
bars, un réducteur de pression doit étre installé.

3.5.3 Raccordement pour I'alimentation en eau via un réservoir externe (canister)

Un accessoire optionnel est nécessaire pour raccorder I'alimentation en eau via un
récipient externe (canister). Si vous souhaitez utiliser |'alimentation en eau via un
récipient externe (canister), veuillez contacter le service clientéle.

3.5.4 Raccordement automatique des eaux usées

La distance entre la sortie d'eau et la machine ne doit pas dépasser 1 metre.
Pour assurer une bonne évacuation, veillez a ce que la sortie d'eau (tuyau) ne se
plie pas.

3.5.5Installation du filtre a eau

B

i
ot
1

L

T
-
1'.'_.'

N

1. sélectionner le niveau 2. Connecter le filtre a 3. Insérer le filtre a
apprOprl_é parmi A, B,_C eau eau dans le raccord du
en fonction de la qualite a l'adaptateur. réservoir d'eau.

actuelle de I'eau.

o -

| e i = e

s — P e T [T

CEE— o - -

O e E
4. Sélectionnez "Ac- 5. Sélectionnez l'installation/ 6. Cliquez sur "Confirmer".
cessoires du systéme le remplacement et le filtre a
- Filtre a eau". eau interne, entrez la capacité

d'absorption d'eau en fonction
du niveau correspondant et
cliquez sur "Terminer".

Pour plus d'informations sur la capacité du filtre & eau, veuillez vous
référer au mode d'emploi.
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4. Premiére mise en service

4.1 Remplissage des matériaux

Remplir la machine de matériau. Voir page 16 pour des informations spécifiques sur le
fonctionnement.

Utilisez le réservoir d'eau interne lors de la premiére mise en service.

4.2 Mise en place du programme de démarrage

Aprés la premiére mise en marche de la machine, il est possible de configurer le pro-
gramme de démarrage
. La procédure spécifique est la suivante:

1. Soulevez le panneau 3. I'écran est allumé.
de commande avant et
appuyez sur l'interrupteur

d'alimentation.

2. Appuyez sur le bouton
pour allumer I'écran.

START-UP PROGRAM SETTING

"
E

(o]
4. Sélectionner une
langue.

7. Sélectionner une
interface
écrans.

‘SET ADMIN AN CODE 2

aaaaaaaaaaa

bilaShaghadtadt . cans|

5. Régler I'neure et la
date.

COMPLETE wn

8. régler l'affichage
panneau de contrdle.

9. Cliquez sur "Finish"
et terminez l'installation.

16
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5. Fonctionnement

5.1 Remplissage des grains de café

1. Utilisez la clé pour ouvrir le cou- 2. Soulever le couvercle du contene-
vercle du conteneur de grains de ur pour
café (si nécessaire). grains de café.

3. Ajouter les grains de café. 4. Attachez le couvercle et fixez-le a
l'aide de
(si nécessaire).

N'introduisez jamais d'objets dans la trémie a grains ou dans le moulin.
Dans le cas contraire, des copeaux pourraient étre éjectés et provoquer
des blessures.

1. Lors du remplissage des grains de café, veillez a ce que les grains
ne tombent pas dans l'espace entre les conteneurs a grains.

2. Ne pas verser de café moulu dans le bac a grains.

3. Ne versez aucun liquide dans le conteneur a haricots.

17
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5.2 Remplissage du récipient a boisson instantanée

1. Utilisez la clé pour déverrouiller le 2. Soulever le couvercle du récipient

couvercle du distributeur de boissons de boisson instantanée.
instantanées (si nécessaire).

3. Remplir le récipient avec un produit 4. Attachez le couvercle et fixez-le a
adapté a une machine a café I'aide de (si nécessaire).
entierement automatique.

1. Ne pas verser de café moulu dans le bac a poudre.

2. Ne pas verser de liquide dans le récipient de poudre.

5.3 Remplissage du réservoir d'eau

2. Remplir le réservoir d'eau potable.

1. La quantité d'eau ne doit pas
dépasser la marque maximale sur le
réservoir d'eau.

_ | B 2. Ne remplissez pas le réservoir

3. Connecter le réservoir d'eau d'eau avec de l'eau chaude, car cela
(s'assurer que le réservoir d'eau est pourrait endommager |'appareil.
correctement inséré).

18
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5.4 Fixation de l'anse a lait

-
o
1. Raccorder le tuyau a lait a la ma- 2. Insérer le tube dans le récipient a
chine. lait

Conserver le lait dans un récipient réfrigéreé.

Raccord de lait pour X680

1. Connecter 2. Insérer NTC 3. Connecter 4. Insérerle 5. Remettre le
tuyau a lait et tuyau pourle  NTC etle tube a récipient a lait
tuyau de nettoy- lait (entrée) lait intégre dans . 3 zgro.

age au radiate- au tuyau de le couvercle du

ur lait. lait. récipient a lait.

\Veuillez vous référer au manuel d'instructions du refroidisseur de lait pour

obtenir des informations spécifiques sur l'installation. Si vous avez des questi-
ons. veuillez contacter le service clientéle.

5.5 Vider la trémie a haricots

19
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-

/;

1. Utilisez la clé pour déverrouiller le 2. La carte du panneau de contréle
panneau de contrble, si nécessaire). avant.

3. Tirez sur le loquet de verrouillage. 4. Retirer le récipient contenant les
grains de café.

5. Videz et nettoyez le conteneur 6. Fixer le récipient pour les grains de
pour les grains de café. café.

. .

7. Insérer a fond la languette de verrouillage.

Le conteneur a haricots doit étre complétement sec aprés le nettoyage

avant la réinsertion de.

20
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5.6 Vider le récipient de boisson instantanée

1. Utilisez la clé pour déverrouiller le 2. Soulever le panneau de controle.

panneau de contrdle (si nécessaire).

-

3. Tirez la languette de verrouillage 4 Retirer le récipient de boisson in-
vers l'avant. stantanée vers le haut.

5. Vider et sécher le récipient 6. Réinstallez le récipient

pour les boissons instantanées. pour les boissons instantanées.

e i — — .

7. Repousser complétement le cran
de sdrete.

Remarque : Le récipient de boisson instantanée

doit étre complétement sec avant d'étre remis en place.
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5.7 Mise en marche de la machine

I

La procédure de mise en marche de la machine est décrite dans le chapitre
"Mise en service" (page 15).

N

5.8 Préparation des boissons

5.8.1 Préparation des boissons dans l'interface standard

1345 B

Lurgn ALoffes Crema

'!“- I !“ .! ' .-.-1
. \
Warthion Farpuscin Fin ity [y Latr ot

i A

1. Placez un gobelet approprié sous 2. Effleurer le symbole de la boisson
le distributeur de boissons. sur I'écran.

3. La boisson est préte.

In preparation

Effleurer les symboles <ou> pour modi-
fier les paramétres pendant la prépara-
tion de la boisson.

Appuyez sur la touche "Commander"
et sélectionnez une autre boisson.

La préparation peut étre lancée en
appuyant sur la touche le bouton
Affichage de I'état "Stop" permet d'annuler la boisson
sélectionnée.
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5.8.2 Préparation des boissons en libre-service

1. Placez un gobelet approprié sous le 2. Effleurer le symbole de la boisson
distributeur de boissons. sur I'écran.

3. La boisson est préte.

n preparation

La préparation peut étre lancée en
touchant la fonction "Stop" peut étre
annulée.

Appuyez sur la touche "Commander"
et sélectionnez une autre boisson.

Affichage de I'état

Les paramétres peuvent étre modifiés
pendant la préparation de la boisson.
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5.8.3 Préparation des boissons dans l'interface "Professionnel

Ready
1. Placez un gobelet approprié sous le 2. Appuyez sur le symbole de la
distributeur de boissons. boisson souhaitée, par exemple latte.

3. La boisson est préte.

e wﬁ_ﬁ Affichage de I'état
e |9 | @

L *5
v ! - , . .
! ! §|= Annuler la préparation de la boisson
L e B e Cobe bt | [Fr————
v| |9]|w

4. Pendant la préparation, une autre boisson peut étre sélectionnée

a l'aide de la fonction "Queue".

Exemple: touchez le symbole de I'espresso pendant la préparation d'un café au lait.
La boisson espresso apparaitra dans la liste d'attente.

-+, [T
e |oe|@®w| @

of @i
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5.9 Sortie de vapeur (en option)

5.10

La buse a vapeur convient pour chauffer et faire mousser manuellement le lait et
d'autres boissons.

14:23 B

ii,_wg

1. Tenir 2. Effleurer le symbole de la vape-
un récipient approprié sous la sortie ur pour démarrer la production de
de vapeur. vapeur.

3. Steam est en cours de lance- 4. Aprés utilisation, essuyez la buse
ment. a vapeur
avec un chiffon humide.

Touchez le symbole de vapeur pour libérer un peu de vapeur afin de

nettoyer la buse
et éviter qu'il ne se bouche.

Réglage de la grossiéreté du broyage

Le degré de grosseur de la mouture du café peut étre réglé a I'aide du programme de
calibrage. Pour obtenir de I'aide, veuillez contacter le Centre de service a la clientéle.
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6. Programmation des parameétres

6.1 Accés au menu

Logo 1345 a8
S

2. Saisissez votre code PIN et

1. Appuyez sur le symbole du logo
appuyez sur le bouton "Terminer".

dans le coin supérieur gauche de
I'écran.
Le ringage externe de la conduite de lait

n'est pas
configuré sur les modéles X460C/X465C.

3.Select the target menu

1. Les codes PIN peuvent étre définis lors de la premiére mise en service

du systéme.
Si aucun code PIN n'a été défini, les codes PIN standard sont vides.

2. les différents codes PIN donnent des droits d'accés différents aux offres.
Les droits spécifiques des codes PIN peuvent étre consultés et modifiés
dans le menu "Paramétres systéme/Utilisateurs/Droits de maintenance".
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6.2 Arborescence du menu du programme

maintenance Flushing

Nettoyage

Détartrage

Boissons

Réglages des boissons

Fonctions générales

Présentoir a boissons

Approvisionne- . ) Mise en marche/ A
maintenance Accessoires N Remise a zéro
ment en eau arrét
Panneau de | | | | |
contréle Scénarios de Page d'ac- Préparation des Promotion Paramétres
service cueil boissons avancés
Utilisateurs
de Code PIN de PIN de mainte- Droits dentretien
I'administrateur nance
Chinois Anglais
Statistiques Vue d'ensem- Boi Nett Détartrage
ble 0I1ssons etioyage et vidange du systeme
Informations
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6.3 maintenance

6.3.1 Apercu de I'offre de nettoyage

maintenance

Ringage

Ringage du
groupe de
cuisson

I

Rincage du
mousseur a lait

|

Ringage inter-
ne de la ligne
a lait

|

Rincage du
mélangeur

Externe
rincage du
lactoduc

Nettoyage Détartrage

Fonctions gé-

nérales

Nettoyage du groupe Nettoyage de
de cuisson avec des Cycle du café I'écran
pastilles de nettoyage
Nt?ttgyage d_u systéme Circuit de Redémarrage
d'alimentation en lait vapeur
Désactiver

28
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6.3.2 Flushing

BEEW UNIT BN ’

6.3.3 Nettoyage

D

Congratidatioress Mo nead for cleanng

Braw unit cleaning with tablet
T35

Milk system cleaning

6.3.4 Détartrage

2

a8

START

Coffes circuit

Readyto st

Tatal duration 1 sppes, 40
minates

- Ringage du groupe de cuisson

Rincez le systéme d'infusion a I'eau chaude immédia-
tement aprés l'infusion.

- Ringage du mousseur a lait

Rincer le mousseur a lait a I'eau chaude immédiate-
ment aprés avoir fait mousser le lait.

- Ringage interne du tuyau a lait

Rincer la conduite de lait a I'eau chaude immédiate-
ment aprés l'avoir enlevée.

- Ringage du mixeur

Rincez le mixeur a I'eau chaude immédiatement aprés
I'avoir rempli.

- Ringage externe du tuyau a lait

(sauf X680) Insérez le tuyau a lait dans le bac
d'égouttage et appuyez sur "Confirm" pour lancer
immédiatement le ringage.

Nettoyage du groupe de cuisson

Lancez le programme de nettoyage du groupe de
cuisson avec des pastilles de nettoyage dés que

vous appuyez sur la touche "Start" et que le message
"Nettoyage du groupe de cuisson avec des pastilles de
nettoyage" s'affiche a I'écran. Les pastilles de nettoy-
age sont nécessaires pendant le nettoyage.

Durée totale : environ 20 minutes.

Nettoyage du systéme d'alimentation en lait
Lancez le processus de nettoyage du systéme d'ali-
mentation en lait immédiatement aprés avoir appuyé
sur le bouton "Start". Des produits de nettoyage sont
nécessaires pendant le processus. Durée totale : envi-
ron 10 minutes.

Détartrage du circuit de café

Lancez le programme de détartrage du circuit du café
en touchant l'option lorsque le message "Détartrage
du circuit du café" apparait sur I'écran. La poudre de
détartrage est utilisée pour éliminer le calcaire. Durée
totale : environ 40 minutes.
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6.3.5 Fonctions générales

SOREENCLEANRG ’
)
SWITCH OFF \

Canfirm to restart the ooffes machine?

6.4 Boissons

“ -.H'I.! :i.)l

Détartrage du circuit de vapeur

Lancez le programme de détartrage du circuit vapeur
en touchant I'option lorsque le message "Détartrage
circuit vapeur" apparait a I'écran. Un détartrant est
utilisé pour éliminer le calcaire. Durée totale : environ
40 minutes.

Nettoyage de I'écran

Lorsque vous touchez le bouton "Nettoyer I'écran”,
I'appareil se bloque pendant 15 secondes. Pendant
ce temps, vous pouvez nettoyer la surface de I'écran
avec un chiffon.

Redémarrage de I'ordinateur
Aprés avoir appuyé sur le bouton "Restart", redéma-
rrer le systéme de la machine.

6.4.1 Vue d'ensemble des réglages de la boisson

Boire

el des Présentoir a boissons

boissons

Vue d'ensemble

I

Recette

I

Préférences personnelles

Prix

Type d'affichage

Nombre de colonnes
par ligne
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6.4.2 Réglages des boissons

MR P \ B
o |
B ceemre ! \
e vesible {X X
. Hotwaar — \Q‘
U stamuna . \ \
[+ 3 N \
Ristretto

--
v
2le 4 /6

w @ T

Cappuccing Cafe latte Latte macchiata

Recipe Personal preference Price

erage now

Ristretto

Farm
:
!' /

~—

\fisible

Green Tea -—

Black Tea

Visible
. Hotwater
- Active V' Inactive
Steamwand |

\

o~

o

Accés aux parameétres de la "Vue d'ensemble

1. Modifier I'icone de la boisson

Pour modifier I'icbne de la boisson, touchez l'icone
de modification. Les images téléchargées

a partir d'une clé USB peuvent étre utilisées comme
icbne de boisson.

2. Accés aux paramétres de la "Vue d'ensemble
Pour changer I'icéne de la boisson Touchez l'icbne
de modification pour changer l'icbne de la boisson.
Les images chargées a partir d'une clé USB peu-
vent étre utilisées comme icbne de boisson.

3. Statut des boissons

Pour préparer cette boisson, sélectionnez "Actif".

En sélectionnant "Inactif", la boisson sera verrouillée
et ne pourra pas étre préparée.

4. Retirer la boisson
Appuyez sur le bouton "Supprimer" situé sous une
boisson pour la retirer de la liste des boissons.

5. Ajouter une nouvelle boisson

Appuyez sur le bouton "Ajouter" et sélectionnez

une nouvelle boisson dans la liste déroulante.
Aprés avoir ajouté une nouvelle boisson a la liste de
menus, le nom et le symbole de la boisson peuvent
étre modifiés et définis.
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Parametres de la recette

Exemple :

Latte, en touchant l'icbne Latte, vous accédez a la page de la recette ou vous pou-

vez modifier les paramétres de la boisson.

B

Hrtmik Mk foam

o &8

..... - oy - e
24 Tl now B

¥ L Hotmily ik tam

Mixmernde (RN AR

W oot ‘

L

-

)

9 -

-

Pra-oinaw unlume
Caffes volume
Sngle brewing

Hrewing times. 1 y

DELETE COMPLETE

Caffes volume s ml k)

Sngle brewing e . ("

Hrewing times. 1 y

DELET) COMPLETE
Q

\
\ {

Mowans: | Moty RogEom
Coffen Crama

atmik Mk Peam

o [
— e o

. R T
i \

\

Cappucons

-
L
W amencam
L
r
.
-
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Vérifier la recette actuelle

L'ordre de gauche a droite indique I'ordre de
distribution de la boisson : lait chaud - mousse
de lait chaud - café.

Modifier I'ordre des recettes

Appuyez sur l'icbne de la recette (par exemple,
café)

et faites-la glisser pour modifier sa position.

Modifier les paramétres de la recette
Cliquer sur la recette pour modifier les pa-
rametres.

La plage spécifique de valeurs qui peut étre
définie doit correspondre aux conditions limites
du logiciel.

Supprimer la recette
Affichez la page de la recette et cliquez sur
sur le bouton "Supprimer".

Ajouter une recette

1. une liste de recettes d'usine sera affichée ici.
En cliquant sur une recette,

sera automatiquement ajouté a la liste des
ingrédients de la boisson.

2. le nombre de recettes pouvant étre ajoutées
estde 1a6.

3. la plage spécifique des valeurs réglables doit
correspondre aux conditions limites du logiciel.
4. Chaque paramétre réglable de la recette

est illustré dans les images de gauche.
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Café

Parameétres de recette ajoutables

Parametres

Fourchette de valeurs

Notes

Récipient pour les haricots

Gauche ou droite

Standard : gauche

Poids de la poudre 6-16 g Standard: 10 g
Volume avant cuisson 0-35 ml Standard : 0 ml
Quantité de café 15-240 ml Standard : 50 ml
Echaudage unique Oui ou non Norme : oui
Procédés de brassage 14 fois Standard : 1 fois
Lait chaud
Parameétres Fourchette de valeurs Notes

Température du lait

Standard : 60-70 °C,
Low : 40-50 °C

Standard: 60-70 °C

L'heure

5-120 secondes

Standard: 10 secondes

Mousse de lait

Parametres Fourchette de valeurs Notes

L'heure 5-120 secondes Standard: 10 secondes
Eau chaude

Parametres Fourchette de valeurs Notes

Quantité d'eau

25~450ml

Standard: 150 ml

Température de 'eau

Haut, moyen, bas, froid

Norme: élevée

Boissons instantanées

Parametres

Fourchette de valeurs

Notes

Récipient instantané. n.

Gauche ou droite

Standard: droite

Poids instantané. n.

0-32¢g

Standard: 20 g

Température de l'eau

Elevé, Moyen, Normal

Norme: élevée

Quantité d'eau

50-450 ml

Standard: 100 ml

Buse d'eau chaude

Parameétres

Fourchette de valeurs

Notes

Quantité d'eau

25-450 ml

Standard: 100 ml

Température de 'eau

Haut, moyen, bas, froid

Norme: élevée

Buse de vapeur

Parametres

Fourchette de valeurs

Notes

L'heure

5-120 secondes

Standard: 10 secondes
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Pause

Parameétres Fourchette de valeurs Notes

L'heure 1-20 secondes Standard : 5 secondes
Test

Cliquez sur "Test" pour préparer la boisson avec les parameétres modifiés de la
recette et vérifier si elle répond a vos attentes.

Préférences personnelles

défaut :

L'activation de la fonction de réglage de la force
en mode standard est possible aprés avoir acti-
vé les préférences personnelles

. Cette interface s'affiche lorsque vous tapez sur
l'icbne de la boisson.

Le réglage de la force en mode libre-service est
disponible aprés l'activation des préférences
personnelles.

Cette interface s'affiche en tapant sur l'icone de
la boisson.

Strength adjustrment

La personnalisation de la taille des gobelets en
mode professionnel est possible en activant vos
préférences personnelles sur. Cette interface
s'affichera lorsque vous cliquerez sur l'icone de
la boisson.
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6.4.3 Présentoir a boissons
Il existe deux modes d'affichage des boissons: la grille et les cartes de menu.

Disposition de la grille Cartes de menu

1345 B 1828 (4]

Loffes Erema

o> g R Ry by
Marrhisto Fappurinn Flat Wity Cafe latte Lattr mocchists

Disposition de la grille

Les paramétres de la grille sont définis comme suit:

Parametres Plage de valeurs (standard/autonome) Notes

Colonnes par ligne I1x1 2x1 3x1 4x1 5x1 3x2 4x2 5x2 Standard : 5x2

Parametres Plage de valeurs (mode professionnel) Notes
Colonnes par ligne 2x1 2x2 3x2 3x3 4x3 Standard : 4x3
Menus

Les boissons de la carte des boissons peuvent étre classées dans différentes cartes.
Nombre de cartes de menu : 2-7.

1. Appuyez sur I'image de titre de I'onglet de menu pour la remplacer par la nouvelle.
Les nouvelles images peuvent étre sélectionnées dans la galerie de photos ou téléchar-
gees a partir d'une clé USB.

2. Cliquez sur "Mettre a jour le nom" pour modifier le nom de I'onglet de menu.

3. Touchez le deuxiéme niveau pour sélectionner et ajouter des boissons a partir de la
carte des boissons.

4. | 'effet de I'activation de I'option "Afficher les boissons de la deuxiéme couche sur la
premiére page" est illustré dans la figure suivante.

Liste de deuxiéme niveau
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6.5 Systéeme

6.5.1 Vue d'ensemble du menu systeme

Approvisionnement

maintenance
en eau

Régime d'approvisi-

onnement en eau Rinage
Dureté de I'eau Nettoyage
Détartrage

Vider le réservoir de marc de
café

Vidange automatique
de

6.5.2 Approvisionnement en eau

WATER SUPPLY MODE

\WETES) SURRLY MOCE
RTINS .

Accessoires

Récipient pour grains
de café et récipient pour
boissons instantanées

Eau du tonneau

Filtre a eau

Mise en marche/

arrét

Rafraichir les

Arrét automatique -
boissons

Rétablir les pa-
rametres d'usine

Arrét automatique aprés réglage de I'heure

Bouton d'arrét

Mise en marche apres le réglage de I'heure

Le lait sera remplacé par un refroidisseur de lait sur les modeles X680C/X685C

Régime d'approvisionnement en eau

Il y a un mode de réservoir d'eau

et d'un branchement d'eau fixe. Sélectionnez le mode
approprié l'alimentation en eau. Réglage par défaut
réservoir d'eau.

Dureté de I'eau
Réglez ici la valeur de dureté de I'eau pour la machine.
Réglage par défaut: 5 dh.
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6.5.3 Réglage des paramétres de maintenance
Flushing
Régler les paramétres de ringcage comme suit:
Paramétres Gamme de réglages Notes
Ringage chauffant 30 minutes a 1-4 heures Standard : 30 minutes

Ringage automatique du groupe de cuisson | Arrét, 5-20 minutes

Standard : désactivé

Ringage automatique du mousseur a lait Arrét, 5-20 minutes

Standard : 10 minutes

Nettoyage

Le réglage des paramétres pour le nettoyage du groupe de cuisson

a l'aide de pastilles est le suivant :

groupes de cuisiniéres avec tablettes

Parameétres Gamme de réglages Notes
Avis de nettoyage > .
groupes de cuisinieres avec tablettes >0 tasses Standard : 350 tasses
Nettoyage forcé > .
=0 tasses Standard : 450 tasses

Détartrage

Le degré de dureté de I'eau, le débit d'eau et I'utilisation d'un filtre

a eau déterminent la dureté de I'eau.

N Gamme
Parametres de réalages Notes
Chmination du caloaye >0 litres Standard : 2500 litres
Détartrage forcé . .
b arcut du café >0 litres Standard : 3600 litres

Elimination du calcaire
dans le systéeme de vapeur

=0 secondes Standard : 12580 secondes

Détartrage forcé
du systéeme de vapeur

=0 secondes | Standard : 18880 secondes

Vider le bac a marc de café

EMPTY GROUNDS CONTAINER

Confernation prompt Thickness of paffee grounds

COMPLETE

Confirmation prompt

Mo prampt

Thickness of caffee graunds:

Coffes grounds prs

COMPLETE
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1. Sélectionnez "Pas d'invite" pour désactiver |'affichage "Vider le bac a marc de café".
2. Sélectionnez "Epaisseur du marc de café" pour que l'affichage apparaisse lorsque le
groupe de filtration

a effectué 1706 étapes.
3. Sélectionnez "Nombre de café moulu” pour que I'écran affiche 25, le café moulu est
atteint.

6.5.4 Accessoires

Récipient pour grains de café et récipient pour boissons instantanées.

Laft: bn hoppser

Fight bean fiopner

Powder happar

Si vous souhaitez utiliser le conteneur de haricots,
sélectionnez "Active" et cliquez ensuite
sur "Finish".

Raccordement de I'alimentation en eau avec un réservoir externe (canister)

Lait

Operatian

Milk type

Milk.

Milk type

Mulk

Pant milk

1. Si la machine n'est pas connectée a un con-
teneur externe

(canister), sélectionnez "Démanteler".

2. Si un conteneur externe (canister) doit étre uti-
lisé, sélectionnez "Installer" et cliquez ensuite sur
"Terminer". L'appareil redémarre

et termine l'installation.

3. paramétre par défaut : "Dismount".

Si vous souhaitez personnaliser le type de lait,
sélectionnez "Lait". Suivez les instructions qui
s'affichent a I'écran.
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Refroidisseur de lait pour X680C

MILK CODLER

Si un récipient a lait est utilisé, sélectionnez "In-
staller le récipient a lait" et suivez les instructions
affichées a I'écran.

Mk cooler nat inatalied

m ey

@ Pour des instructions d'installation spécifiques, veuillez vous référer au manuel
du refroidisseur de lait.
Si vous avez des questions, veuillez contacter le service clientéle.

Filtre a eau

1. Si aucun filtre a eau n'est installé, sélectionnez
"Démonter".

2. Sélectionnez "Installer/Remplacer” si le filtre
doit étre installé ou remplacé.

apertiar e RR— Entrez le type et la capacité du filtre.

Typar rntmereal wmer Hhier ::'""m" . B .

S - . 3. parametre par défaut: "Dismount”.
Sirop

Si du sirop doit étre utilisé, sélectionnez "Insta-
ller le sirop". Suivez les instructions affichées a
I'écran.

Syrop ot installed

BESTALL SYRUS COMPLETE

Veuillez vous référer au manuel du sirop pour les instructions d'installation

spécifiques.
Si vous avez des questions, veuillez contacter le service clientéle.
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6.5.5 Mise en marche et arrét

Arrét automatique

Vous réglez ici le temps apres lequel I'appareil s'éteint automatiquement

(par exemple, en heures).

Parameétres

Gamme de réglages Notes

Arrét automatique

1-24 heures, ne s'éteint

jamais

Standard: 4 heures

Switch off

Nothing

6.5.5 Réinitialisation

Arrét automatique apreés réglage de I'heure
Réglage d'une heure spécifique pour l'extinction

automatique de I'appareil
Arrét (par exemple a 9h15).

Bouton d'arrét

1. sélectionnez "Eteindre", appuyez sur l'interrup-
teur pendant 3 secondes pour éteindre I'écran.

2. sélectionnez "Rien" si les commutateurs de la
fonction réseau doivent étre désactivés.

Mise en marche apreés le réglage de I'heure

Rafraichir les boissons

Rameéne tous les paramétres pertinents de la
boisson

aux réglages d'usine.

Rétablir les paramétres d'usine

Rétablit tous les paramétres de la machine aux
réglages d'usine.
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6.6 Panneau de contrdle

6.6.1 Scénarios de service

6.6.2 Page d'accueil

Fonctions d'appartenance

1807 B
¢ ¢ 9o 9 @

- I 1 |
o §'T 'V
Capputciag Catulatte Latto macchiat Wacha Hot ik

Numéro de série

£ @ Ty e

Cappuccing Cafe tte Latte macchiata Mocha

Mafung canal e

*680-0001 2

Appels de service

g B E

te Latte macchiato Mocha Hot Milk

SenikiCantic
L ]

Sélectionnez le mode d'interface affiché a
I'écran. Pour une présentation spécifique de
chaque mode d'interface

affiché a I'écran, voir

alapage?7.

1. Sélectionnez "Active", puis appuyez sur

le bouton "Member" dans le coin supérieur droit
de I'écran

pour créer des membres et enregistrer une liste
de

boissons préférées.

2. la sélection de I'option "Inactif" désactivera la
fonction "tige". Le bouton "Membre" n‘apparaitra
pas dans ce cas

1. Sélectionnez "Actif" pour afficher le numéro
de série de la machine dans le coin inférieur
gauche de I'écran

2. sélectionnez "Inactif" pour désactiver
I'affichage du numéro de série.

1. Sélectionnez "Actif" pour afficher
dans le coin inférieur droit de I'écran pour la
fonction d'appel de service.

2. sélectionnez "Inactif" pour masquer cette
fonction.
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Changement de logo

Touchez I'icéne de modification pour changer le
logo affiché a I'écran.

Téléchargement d'un nouveau logo a partir
d'une mémoire USB.

La couleur de fond du logo sur I'écran d'accueil, en mode professionnel
et en mode libre-service doit étre noire.

6.6.3 Préparation des boissons

Annuler la consommation

1. Si "Actif" est sélectionné, la préparation de la
boisson peut étre interrompue en appuyant sur
IIStopll.

2. Si "Inactif" est sélectionné, I'option "Stop"
n'apparait pas.

Réglages des boissons

1. Si I'option "Active" est sélectionnée,
les recettes de boissons peuvent étre
personnalisées pendant la préparation en
appuyant sur les boutons gauche et droit.

2. Si l'option "Inactif" est sélectionnée, les
recettes de boissons ne peuvent pas étre
ajustées pendant la préparation.

Affichage du volume

1. Si l'option "Active" est sélectionnée,
affiche les recettes de boissons pendant la
préparation.

2. Si "Inactif" est sélectionné, les recettes ne
sont pas affichées pendant la préparation.
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Continuer a commander

1. Si "Active" est sélectionné,

des boissons supplémentaires peuvent étre
sélectionnées en cliquant sur

sur I'option "Order".

2. Si l'option "Inactif" est sélectionnée, I'option
"Commande" n'apparait pas.

6.6.4 Publicité

AD - mode veille

Les vidéos promotionnelles peuvent étre programmeées lorsque I'appareil est en mode veille.
Les ressources publicitaires peuvent étre chargées a partir d'une clé USB.

Paramétres | Gamme de réglages Notes

Temps d'attente

0-100 secondes

Standard: 60 secondes

Capacité

0-100 %

Norme: 20%

Type de boucle
une image

Une image, boucle infinie ; arrét
automatique aprés lecture

Standard: sortie automatique
apres la lecture

Durée de lecture

0-100 secondes

Standard: 10 secondes

Vous pouvez créer votre annonce ici. Les vidéos et images utilisées peuvent

étre téléchargées sur
a partir d'une clé USB.

AD - Bienvenue
Des vidéos promotionnelles peuvent étre mises en place dés le démarrage de la machine.

R Gamme
Parametres de réglages Notes
Capacité 0-100 % Norme : 20%
Durée de lecture par image 0-100 secondes Standard : 5 secondes

Exigences en matiére de vidéo :
- Format : MP4
- Rapport hauteur/largeur : 16:9

- Résolution recommandée : 1280x800

- Débit vidéo : moins de 3000 kbps et 100 MB
- Formats d'image : PNG, JPG, JPEG

- Résolution recommandée : 1280x800
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AD - Préparation des boissons

Des vidéos promotionnelles peuvent étre mises en place lors de la préparation de la boisson.

Parameétres I Notes
de réglages
Capacité 0-100 % Norme: 30%
Durée de lecture par image 0-100 secondes Standard: 5 secondes

Exigences en matiére de vidéo:
- Format: MP4

- Rapport hauteur/largeur: 4:3

- Résolution recommandée: 890x700
- Débit vidéo: moins de 3000 kbps et 100 MB
- Formats d'image: PNG, JPG, JPEG
- Résolution recommandée: 890x700

6.6.5 Parameétres avancés

@ - Date

1341 ,

i gy e e Réglage de la date locale

Time zong Aisia/Shanghal GMT + 00| s Fuseau horaire

Réglage du fuseau horaire local

Brightrass =T v

—— 1o0m ; Heure de la journée

Wit i - | Réglage de I'heure locale
Luminosité

Réglages de la luminosité. Standard : 60%

Tonalité de réponse des touches (clavier)
Permet de régler le volume de la tonalité du
clavier de. Standard: 100%

Eclairage
Actif/inactif
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Eclairage
a8
lymination At Inactivg
Positinn:Status hting
T T ]
e -
Standby
Codar .
Warning
LColar .

- COMPLETE
/

Customization RGE

I G
= o
|

B o

&

COMPLETE

1. Si "Active" est sélectionné,

I'écran, les plateaux de haricots

et les plateaux de boissons instantanées
s'allument.

2. Tapez sur I'endroit souhaité pour ajuster
I'éclairage, par exemple le "conteneur de
haricots de gauche".

3. Appelez le menu de sélection des couleurs
et réglez la couleur de veille et I'éclairage de
I'écran. Sélectionnez la couleur cible parmi les
couleurs prédéfinies (voir image).

Des couleurs définies par I'utilisateur peuvent
également étre définies. Les couleurs définies
par l'utilisateur sont accessibles a l'aide du
bouton "+".
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6.7 Utilisateurs de

Admiristrator BN eode Manteance PN code Murkenance rghs

New PIN code

Confirm new PIN code

6.7.1 Code PIN de I'administrateur

e

Admirestratnr N code Manteance P code Mrkenance FghE

New PIN code

Confirm new PIN code

6.7.2 Code PIN pour la maintenance

‘ 20211200
0632

Adminktrator P N code Maintenance FIN code Wantenance rights

New PIN code

Confirm new PIN code

6.7.3 Droits d'entretien

Fon
it

Maintenance

Rinsing Cleaning

Brew unit rinsing Brew unit cleaning counter

Milk frother rinsing Braw unit cleaning with tablet
Internal milk plpe rinsing Milk systern cleaning

Mixer rinsing

Descaling Comman functions

Différents droits d'utilisateur peuvent étre attri-
bués
avec les codes PIN correspondants.

Définissez le code PIN de I'administrateur, qui
se compose de

5 chiffres. Aprés avoir saisi le code PIN correct,
tous les droits du menu peuvent étre affichés.

Introduisez ici le code PIN de maintenance,
composé de 4 chiffres. Les droits d'entretien
attribués peuvent étre consultés en introduisant
le code PIN correct.

Attribuez ici des droits spécifiques pour le PIN
de maintenance.
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6.8 Langue

88

-mxnn
B
als "

6.9 Statistiques

v
Duich suarch

Al iy U

Name Quantity

Bevorage B
Beverage tmang ne
Brew unitnmsng 19
WA b ireig L]

Imemal mik e rrsng

Brew unit clraning with tabiet £

6.9.1 Boissons

Quack search

Today
This weak
This menth

Last thros martha

COMPLETE

6.9.2 Nettoyage

Start End Tima

02-07-18 022-07-18

w222 75t LIS

20347118 H03-07-10

frew Jreven i

20220718 :002-07-18

10218 VIk2ae ek

20718 :082-00-18

izt [vEn T smoond

M02-00-18 010790

T i TS minites

Affiche les langues disponibles. Sélectionnez
la langue souhaitée. La langue par défaut est
I'anglais.

Consultez I'historique des différentes préparati-
ons de boissons, le nombre total de boissons et
les données d'entretien et de maintenance.

- Recherche rapide: les données peuvent étre
consultées sur

aprés 1 semaine, 1 mois, 3 mois, la date
actuelle, la moitié de I'année, I'année entiére ou
toute la période.

- Affichage personnalisé: les données
relatives a une période spécifique peuvent
étre affichées de maniére personnalisée. Les
données peuvent étre affichées sous forme de
tableau ou de graphique.

Affiche des enregistrements temporels
spécifiques de diverses opérations de
nettoyage, y compris I'heure de début, I'neure
de fin et la durée du nettoyage.
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6.9.3 Ringagel/vidange du systéme

Q@ - Affiche des enregistrements temporels
B spécifiques de diverses opérations de
St i T nettoyage, y compris I'heure de début, I'heure
ol el de fin et la durée du nettoyage.

20334108 o3-00-00
103 WRHE
20220708 ;a2-07-00
=2 Lt
020105 20006
RIS k300

2032-00 -0k F03-07-00
WAEALD =

6.10 Aide

Affichage des informations sur la machine

& Les informations suivantes peuvent étre
s affichées sur cette machine:
& brrieel
:.;,. e - Version Ctr (logiciel PCB)
- e - Version de I'HM (logiciel a I'écran)

S 5758

- Version Android

- Version du fichier d'étalonnage

PGRADE STy VA U TICK - Numéro de série de la machine

- Informations sur I''MEI de I'appareil

- Espace mémoire disponible a I'écran

M OTATTE 1 jerkerilores

Mise a jour du logiciel par clé USB
Le programme de la machine peut étre mis a jour via la mémoire USB.

La mise a jour du logiciel doit étre effectuée par un technicien qualifié. Pour

obtenir de l'aide, veuillez contacter le service clientéle.
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6.11 Fonction loT (en option)

La fonction IoT s'applique aux appareils X680. La connectivité Internet est disponible via
Wi-Fi et 4G. Consulter le personnel de service pour les applications spécifiques.

7. Nettoyage et entretien

Un café parfait dépend d'une machine a café parfaitement nettoyée. Nettoyez votre
machine a café au moins une fois par jour, plus souvent si nécessaire. Si vous constatez
que la machine a café est sale ou bouchée, nettoyez-la immédiatement.

7.1 Apercu des intervalles de nettoyage

A LG Processus Type
nettoyage yp
Ringage du groupe de cuisson | Automatique ou manuel
Rincage du mousseur a lait Automatique ou manuel
Rincage du mélangeur Automatique ou manuel
Tous les : —
jours Vider le bac de récupération Manuel
(ou selon les | Vider le bac a marc de café Manuel
besoins .
) Nettoyer I'écran Automatique ou manuel
Nettoyage de la buse a vapeur | Automatique ou manuel
Nettoyage du mousseur a lait Manuel
Nettoyage du groupe de cuisson Manuel
Nettoyage du container a café Manuel
He_bdoma_ Nettoyage du réservoir de poudre Manuel
daire
Nettoyage du mixeur Manuel
Nettoyage du réservoir d'eau Manuel
g?/tézytz%?e?t:)groupe de cuisson Si I'écran affiche
Si Nettoyage du systéme s )
. . d'alimentation en lait Si I'écran affiche
est disponi-
ble Détartrage Si I'écran affiche
Remplacement du filtre Si I'écran affiche
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7.2 Préparation des piéces

Une partie de

Récupéré de

Tablette de nettoyage

Nettoyage du groupe de cuisson a I'aide d'une tablette

Clé de la tablette

Insertion de la pastille de nettoyage

Nettoyant pour le systéme laitier

Nettoyage du systeme d'alimentation en lait

Poudre de détartrage

Détartrage

clé

Ouverture du panneau frontal, de la trémie
a grains et de la trémie a poudre

Pinceau a lait

Nettoyage manuel du tuyau a lait

Chiffon humide

Nettoyage des conteneurs, des tamis, de la
surface de la machine
et de la buse a vapeur
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7.3 Nettoyage quotidien

7.3.1 Ringage du groupe de brassage, du mousseur a lait et du mélangeur

- Rt 1. Les intervalles de ringage automatique
e = = peuvent étre définis dans le menu
Paramétres d'entretien. Le ringage s'effectue
automatiquement,

une fois que les conditions fixées sont

remplies.

)
1348

BREW UNIT RINSING

2. Le ringage peut également étre lancé
manuellement. Appelez le menu Maintenance
> Ringage et appuyez sur l'option de ringage
souhaitée pour lancer immédiatement le
rincage.

7.3.2 Vider le bac a marc de café

Le bac a marc de café doit étre vidé au moins une fois par jour.

2. Videz le conteneur
et jetez le marc de café.

1. Retirer le bac a marc de café.

3. Nettoyer soigneusement le récipient a 4. Sécher le récipient et le remettre en
I'eau claire. place.
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7.3.3 Vider le bac de récupération

Le bac d'égouttage est situé sous le bac a marc de café et doit étre nettoyé
si nécessaire (au moins une fois par jour).

2. Vider les eaux usées.

3. Nettoyez soigneusement le bac d'égouttage a l'eau claire. 4. Séchez le bac d'égouttage et remettez-le en place.
Nettoyez les deux plaques métalliques situées a l'arriere du plateau d'égoutt-
age et gardez-les séches. Dans le cas contraire, le message "Videz le bac
d'égouttage" peut s'afficher de maniére incorrecte.

7.3.4 Nettoyage de I'écran

Rinsing Cleaning Descaling

1. Appelez le menu Maintenance > Fonctions

2. Sélectionnez Nettoyer I'écran pour lancer un
“ compte a rebours de 15 secondes.
‘ 3. Pendant ce temps, vous pouvez essuyer
m \ I'écran avec un chiffon sec.

7.3.5 Nettoyage des tiges a la vapeur (en option)
Aprés chaque utilisation, essuyez la brosse a
vapeur avec un chiffon humide.

Touchez le symbole "Steam" et libérez la vapeur. Cela permet de nettoyer la

buse et d'éviter qu'elle ne se bouche.
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7.4 Nettoyage hebdomadaire

7.4.1 Nettoyage manuel du mousseur a lait

1. Eteignez la machine et ouvrez le panneau de commande.

2. Appuyez sur le dispositif de sécurité et tirez la buse du mousseur
a lait vers le haut.

3. Débrancher les raccords 4. Tirez le mousseur a lait vers
de tuyaux. l'avant.

5. Retirer le mousseur a lait. 6. Nettoyez soigneusement le
mousseur a lait a I'eau claire et
remontez-le.

Pour la procédure spécifique de nettoyage manuel du mousseur a lait, veuillez

consulter Help > Video > Cleaning the milk frother (nettoyage du mousseur a lait).
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7.4.2 Nettoyage manuel du groupe de cuisson

T S

1. Eteignez la machine a café et 2. Retirez le bac a marc de café et le
débranchez la prise de courant. plateau d'égouttage pour accéder au
groupe d'infusion.

3. Pénétrez dans l'entonnoir situé 4. Dirigez lentement le groupe de
sous le groupe de brassage, pou- cuisson vers le bas, inclinez-le et ti-
ssez le verrou vers le haut et rez-le vers l'avant. Tenez fermement
libérez-le. le groupe de cuisson.

6. Séchez complétement le groupe
I'eau courante. de brassage a l'aide d'un chiffon
et laissez-le sécher complétement
avant de réinsérer.
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7.4.3 Nettoyage du bac a grains

Les conteneurs a haricots peuvent étre nettoyés
selon les besoins et a intervalles réguliers
(recommandation: une fois par semaine).

1. Eteindre la machine & café et débrancher la prise de
courant.

2. Retirer le couvercle de la boite a haricots.

3. Utilisez la clé pour ouvrir le panneau de controle

et soulevez-le.

4. Tirez la plaque de verrouillage

dans le bac a grains et déverrouillez-la.

5. Retirez le récipient a haricots, videz-le et nettoyez-le
a l'aide d'un chiffon humide.

6. Séchez complétement le conteneur de haricots et
retournez-le. Ensuite, verrouillez-le en place.

7. Fermez le panneau de contrble et réinitialisez-le.

Voir page 16 - Vidange de la trémie de poudre pour les étapes spécifiques de
retrait et d'installation de la trémie de poudre.

7.4.4 Nettoyage de la trémie de poudre

1. Eteindre la machine & café et débrancher la prise de
courant.

2. Utilisez la clé pour ouvrir le panneau de contrdle

et soulevez-le.

3. Tirer la plaque de verrouillage

dans le bac a poudre et la déverrouiller.

4. Retirer le réservoir de poudre, le vider et le nettoyer
a l'aide d'un chiffon humide.

5. Séchez complétement le récipient contenant la
poudre

et remettez-le en place. Ensuite, remettez-le en place.
6. Fermez le panneau de controle et réinitialisez-le.

Voir a la page 17 - Vider la trémie de poudre pour les étapes spécifiques de

retrait et d'installation de la trémie de poudre.
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7.4.5 Nettoyage du mixeur

1. Eteindre la machine a café et débrancher la prise de courant.

2. Utilisez la clé pour ouvrir le pa-
nneau de controle et soulevez-le.

4. Utilisez la poignée pour tirer le réci-
pient du mixeur vers l'avant.

. N
6. Nettoyez le mixeur avec un chiffon
humide.

7\

3. Déverrouiller la plaque de verrouillage
du mélangeur et la relacher.

5. Débranchez le tuyau du mixeur

qui va du récipient du mixeur au bec
et retirez-le.

7. Séchez complétement le mélangeur et re-
mettez-le en place. Fixez-le ensuite en place.

8. Fermez le panneau de contrdle et réinitialisez-le.

La fréquence de nettoyage doit étre adaptée a l'utilisation de la poudre.
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7.5

Nettoyage du groupe de cuisson (si spécifié)

Lorsque le systéme de filtration doit étre nettoyé, le message
"Cleaning the brew group with the tablet" apparait sur I'écran. Durée totale: environ

10 minutes.
B
Oirirg s isr ARk TN
Congratidations! Mo nead for cleaning
Brew unit cleaning with tablet
e
Milk system cleaning

1. Appeler le menu Maintenance > Nettoy-
age.

HaaiTErT
1341

Bresw unit deaning
tablet

* Dlick confinm’ to start the
Braw unit cleaning.

ilations! No need for cleaning

nit cleaning with tablet

START

stem cleaning {

2. Appuyez sur le bouton START pour
lancer le processus de nettoyage.

3. Appuyez sur Confirmer pour lancer le nettoyage.

4. Suivez les instructions qui s'affichent a I'écran et effectuez chaque étape avec soin.

Si le groupe de cuisson n'est pas nettoye a temps a l'aide des tablettes, I'ecran
se verrouille lorsque les intervalles de nettoyage fixés sont atteints. L'appareil

ne peut étre réutilisé qu'une fois le processus de nettoyage terminé.
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7.6 Nettoyage du systéme d'alimentation en lait

Lorsque le systéme de lait doit étre nettoyé, le message "Nettoyage du systeme de lait"
s'affiche a I'écran. Durée totale : environ 10 minutes.

o - . -“““ nit cleaning with tablet

Congratidatians! Mo need for cleaning START

 Braw Unit cleaning with tablet

i (o ] stemn cleaning

Mk systam cleaning

s i
Qi

1. Appeler le menu Maintenance 2. Appuyez sur le bouton START pour lancer
> Nettoyage. le processus de nettoyage.

3. Appuyez sur Confirmer pour lancer le
nettoyage.

4. Suivez les instructions qui s'affichent a I'écran et effectuez chaque étape avec soin.

Le détergent chaud s'écoule de I'évier pendant le lavage. Ne touchez pas la

zone située sous les becs verseurs pour éviter de vous ébouillanter.

7.7 Détartrage (si spécifié)

La fréquence du détartrage dépend de la dureté de I'eau, du débit d'eau
et 'utilisation d'un filtre a eau. Le temps et le volume du prochain détartrage seront
calculés. Et affiche I'appareil.
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7.7.1 Détartrage du circuit de café

Si le détartrage n'est pas effectué a temps, I'écran se verrouille lorsque
les intervalles de détartrage définis sont atteints. L'appareil ne peut étre
réutilisé qu'une fois le processus de détartrage terminé.

. iz

1ot
=y o iy [,

Mo descaiing required at the mament:

Coffee circuit

1.2/25001L1 o

Steam circuit

prmet o

1. Appeler le menu Maintenance
> Détartrage.

3. Cliquez sur Confirmer pour démarrer
détartrage.

12 moment

2. Appuyez sur le bouton START pour lancer
le processus de détartrage.

4. Suivre les instructions a I'écran
et exécuter soigneusement chaque étape.

)

1400

Lorsque vous devez détartrer le systéme
de vapeur, le message "Détartrage du
systeme de vapeur" s'affiche a I'écran.

La procédure de détartrage d'une centrale
vapeur est similaire a celle d'un circuit

de café. Suivez scrupuleusement les
instructions affichées a I'écran.

59



Modéele Série X6

8. Annonces et déclarations

8.1 Rapports opérationnels

En cas d'erreur, I'appareil affiche un

18:01 y. 4| message d'erreur, indiqué par un triangle
rouge dans le coin supérieur droit du
58] & D panneau de commande. Tapez sur ce
1 symbole pour obtenir de plus amples
o » informations.
Informations Solutions possibles

Vérifier que le réservoir d'eau est correctement inséré et

Insérer le réservoir d'eau o .
le remettre en place si nécessaire.

Insertion d'écran Remplacer I'écran.

Insérer le bac de récupé-

ration Remplacer le bac d'égouttage.

Mise en place du contene-
ur Réinsérez le bac a marc de café.
pour le marc de café

Insérer le conteneur de
gauche Remettre en place le bac a grains gauche.
pour un bon café

Insérer le bon conteneur

. Remettre en place le bac a grains droit.
pour un bon café

Insérer le conteneur
pour boissons instanta- Remettre en place le bac a poudre.
nées
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Informations

Solutions possibles

Faible niveau d'eau
dans le réservoir d'eau

Remplir le réservoir d'eau avec de I'eau fraiche.

Vider le bac d'égouttage

Versez I'eau dans le bac de récupération. Si le message
dans le cas ou l'appareil n'est pas encore affiché,
nettoyez et séchez les deux capteurs métalliques de
niveau d'eau situés a 'avant du bac d'égouttage.

Remplir le conteneur de
gauche
pour les grains de café

Remplir le compartiment a grains de gauche avec des
grains de café.

Remplir le bon récipient
pour les grains de café

Remplir de grains de café un vrai récipient a grains
de café.

Remplir le conteneur
pour boissons instanta-
nées

Remplir le récipient a boisson instantanée d'une
boisson appropriée

Utiliser du lait plus froid

Utiliser le lait a une température comprise entre
2et10 °C.

Utilisation de lait plus
chaud

Utiliser le lait a une température comprise entre
2et10°C.

Installation du groupe de
cuisson

Remplacer le groupe de brassage.

61



Modéele Série X6

8.2 Messages d'avertissement

Si un message d'avertissement apparatit, il faut en éliminer la cause avant de poursuivre
le travail. Les messages d'avertissement suivants et les solutions proposées sont

disponibles:

1. Avant de redémarrer, éteignez la machine a l'aide de l'interrupteur principal.
2. Si la machine ne peut pas étre mise en marche ou si le probléme ne peut pas étre
résolu, contactez un technicien de maintenance.

C'ode Description de I'erreur Solutions possibles
d'erreur
El Erreur de carte mére
E2 Température de la chaudiére trop
elevée
E3 Température du bloc thermique trop
elevée
1. Essayez de redémarrer votre
ordinateur.
E4 Température de la chaudiére trop 2. Sile message d'erreur est
basse toujours affiché aprés un redé-
marrage, éteignez la machine et
contactez le service clientéle.
Es5 Température du bloc thermique trop
basse
E6 La chaudiére chauffe trop rapide-
ment
47 Le bloc thermique chauffe trop vite
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C'ode Description de I'erreur Solutions possibles
d'erreur
E8 La chaudiére chauffe trop lentement
E9 Le Thermoblock chauffe trop lentement
E10 Erreur de chauffage dans la chaudiére
E1l1l La chaudiére chauffe trop lentement
1. essayez de redéma-
rrer votre ordinateur.
2 Si le message d'erreur
E12 Erreur de reconnaissance du réservoir d'eau s'affiche toujours
aprés un redémarrage,
éteignez la machine
et contacter le service
clientele.
E13 Erreur dans la vanne de mélange d'eau
E400 Erreur dans le circuit du café
E401 Erreur dans le systeme d'évaporation
E402 Erreur dans le groupe de cuisson
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C'ode Description de I'erreur Solutions possibles
d'erreur
E403 Erreur dans la valve multivoie du café
1. Essayez de redéma-
E404 Défaut dans la vanne multivoies de vapeur rrer votre ordinateur.
2. Sile message
d'erreur s'affiche
méme aprés un redéma-
rrage, éteignez la machi-
E405 Erreur dans le mélangeur ne et contactez
le service a la clientéle.
406 Défaillance du moteur de dépoussiérage gau-

che
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9. Déclassement

9.1 Préparer le démantélement

Nettoyez la machine en utilisant toutes les fonctions de nettoyage et de ringage.
Apres la vidange, nettoyez les conteneurs de grains et de poudre.

Nettoyer a la main l'orifice de sortie des boissons et la conduite de lait.

Nettoyer manuellement le groupe de cuisson.

Nettoyer le mélangeur a la main.

Nettoyez soigneusement le bac d'égouttage et le bac a marc de café.

9.2 Déclassement temporaire (jusqu'a un mois)

Vider le circuit du café (faire vider la machine par un technicien).
Débrancher la machine de I'alimentation électrique.

Couper l'alimentation en eau.

Eteindre les autres appareils et les déconnecter de I'alimentation électrique.

9.3 Déclassement a long terme (plus d'un mois)

Certains composants peuvent ne pas fonctionner correctement s'ils sont stockés ou s'ils
ne sont pas utilisés pendant de longues périodes.

Avant de préparer des boissons, la machine a café doit étre entretenue, installée et
nettoyée.

Faites vider la machine a café par un technicien.

Si la machine a été stockée pendant plus de 6 mois, elle peut nécessiter un entretien
avant d'étre remise en service. Veuillez contacter le service clientéle a ce sujet.
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10. Transport et stockage

10.1 Transport

Protéger la machine des dommages mécaniques et des conditions environnementales
défavorables pendant le transport et le stockage.

1. Protégez la machine contre tout risque de basculement ou de chute.

2. Veillez a réutiliser 'emballage d'origine de la machine pour le transport.

3. Pour éviter d'endommager la machine a café, I'eau doit étre complétement vidée de la
machine a café avant le transport.

4. Aprés avoir videé la voie d'eau, séchez l'intérieur et I'extérieur de la machine.

Le circuit d'eau doit étre vidangé par un technicien spécialisé. Veuillez
contacter le service clientéle pour obtenir de I'aide.

Si un programme de vidange de la voie d'eau a été exécuté, la machine
a café doit redémarrer le programme qui a été exécuté
lors de la premiere mise en service.

10.2 Stockage

Les conditions de stockage doivent étre respectées:

1. Températures admissibles: -10 a +50 °C.

2. Si la machine n'a pas été complétement vidée, elle ne doit pas étre stockée a des
températures inférieures au point de congélation.

3. Placez la machine en position verticale.

4. Le systéme de la machine doit étre vidangé.

5. Dans la mesure du possible, la machine et les accessoires doivent étre conservés
dans leur emballage d'origine.

10.3 Mise en service aprés un stockage prolongé ou une non-utilisation

Si la machine a café a été stockée ou n'a pas été utilisée pendant plus de 6 mois,
elle risque de ne plus fonctionner correctement. Pour obtenir des informations sur la

restauration et la remise en service de la machine a café, veuillez contacter le Centre de
service a la clientéle.
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11. liquidation

Lors de la mise au rebut de la machine a café, certaines piéces détachées internes
peuvent encore étre réutilisées.
Veillez a vous débarrasser des piéces usagées dans le respect de I'environnement.

1. Les grains de café, la poudre et le marc de café peuvent étre compostés.

2. Lorsque vous vous débarrassez de produits de nettoyage non utilisés, suivez les
instructions figurant sur I'étiquette.

3. Les liquides provenant du récipient de nettoyage ou du bac d'égouttage doivent étre
évacués dans le systeme d'évacuation.

ﬁ Eliminer les piéces électroniques séparément
]

’ 4 Les piéces en plastique doivent étre mises au rebut conformément
- - a leur étiquetage.
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Liste des organismes de services :

CZ:

SK:

EN :

RM GASTRO CZ s. r.o0., Nachodska 818/16, Prague 9
Tél. +420 281 926 604, info@rmgastro.cz, www.rmgastro.com

RM Gastro Slovakia, Rybarska 1, Nové Mésto nad Vahom
Tel : +421 32 7717061, obchod@rmgastro.sk, www.rmgastro.sk

RM GASTRO Polska Sp. zo. o., ul. Skoczowska 94, 43-450 Ustron
Tel : +33 854 73 26, www.rmgastro.pl



